
MENU’ DEL GIORNO 

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di sostanze allergiche prima dell’ordinazione. Durante le Preparazioni in cucina non si possono 
escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergiche ai sensi del Reg.UE 1169/11: 

pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base 
di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride solforosa e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, arachidi e prodotti a base di arachidi, 

senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido della temperatura per garantire la qualità e la 

sicurezza, come descritto nel piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. 
 

I prodotti congelati sono segnati dall’asterisco 
 

Informiamo che le mezze porzioni costano il 60% rispetto a quelle intere 

 

Antipasti Mare 
Insalata di mare (Polpo e Seppie)   .12 
Tempura di Alici e Funghi Shiitake    .10 
Burrata di Bufala su Dadolata di Tonno affumicato .12  
Polpo e patate in vaso cottura   .10 
Moscardini fritti      .16 
Soutè di cozze     .13 
Carpacci misti     .16 
Crudo di Mare (tartare di Salmone, mazzancolla, scampo, tartare di 

tonno e ostrica, gambero rosa, tartare di ombrina)  .22 
Tartare di Tonno con pomodorino, basilico e maionese 
al mango     .15 
Tartare di Salmone con dadolata di Ananas  .15 
 

Primi di Pesce 
Spaghettone alle Vongole con pomodorino   .16 
Tagliolini fatti in Casa alla Dario (Tonno affumicato e frutti di 

mare)      .16 
Risotto alla crema di scampi    .14 
Ravioli fatti in Casa ai crostacei in crema d’aragosta .16 
Tagliolini al ragù di Polpo mandorle e limone .16 

Secondi di Mare 
Frittura di Pesce*(Calamari e gamberi)   .16 
Frittura di Paranza    .20 
Filetto di Spigola in crosta di Patate   .15 
Grigliata mista di Pesce con patate al forno  
(Orata, mazzancolle, calamari. Consigliata per due persone) .45 
Trancio di Tonno al forno con patate  .16 
Orata di Pescato del giorno con patate        .22 a porzione 
Polpo alla griglia su purea di patate  .16 
Seppia locale alla griglia con patate   .20 
 

Per i più Piccini 
Penne al pomodoro    .7  
Hamburger e Patatine fritte   .10 
 
Servizio   .1,5 
Cestino di Pane  .1,5 
Caffè   .2 

 

 

Antipasti di Montagna 

Antipasto all’Italiana      .10 
Prosciutto e mozzarella di Bufala        .13 
Selezione di Formaggi    .10 
Ricotta vegan con Pesto al basilico e crema di 

pomodorino confit     .10 

Bis di Tartare di Manzo con uovo e Senape in grani .16 

Primi di Montagna 

Fettuccine fatte in Casa al ragù di Cinghiale   .14 

Fettuccine fatte in Casa ai funghi Porcini  .14 

Bottoncini fatti in Casa Gorgonzola e Porcini .14 
 

Secondi di Carne 
Agnello alla scottadito con patate    .14 
Filetto ai Ferri     .20 
Tagliata ai Funghi Porcini    .18 
Tagliata al rosmarino con patate al forno  .15 
Radicchio Graten ai Porcini                            .10 
 

Contorni 

Insalata mista     .5 
Cicoria ripassata     .5 
Patate al forno      .5 
Patatine Fritte      .5  
Verdure grigliate      .6 

Dessert fatti in Casa 
Tiramisù      .6 

Panna cotta     .6 

Sbriciolata alla nutella     .6 

Sbriciolata ai Frutti di Bosco   .6 

Cheesecake     .6 

Soufflé al cioccolato fondente    .6 
Biscotteria secca e passito   .6 
Sorbetto al Limone     .4 
Cestino al pistacchio e nutella   .6 
Ananas      .5 
Fragoline di Bosco con crema pasticcera  .6 
Anguria      .5 
Fragole con Panna    .6 

 

 


